
Trattoria Castello 
Piazza Marconi 3 Prato Sesia 

Tel 0163 852149  
Riposiamo il Mercoledì  

Condizioni di vendita 
I presenti menù sono validi per un minimo di 12 persone 

Conferma del menù ed eventuali variazioni entro una settimana della data della prenotazione 
Conferma del numero minimo garantito dei partecipanti, due giorni prima. 

Nel caso in cui il numero dei partecipanti sia inferiore al numero minimo garantito, 
il prezzo concordato del menù verrà calcolato sul numero minino garantito dei coperti. 

 

 
Proposta menù primavera 2026 

 
Mosaico di gamberi,crema avocado e chips di polenta 

Ostrica gratinata alla bernese 
Battuta al coltello di fassone, topinambur e tuorlo marinato 

Cream brulè alle cipolle di Tropea 
 

Ravioli d’asparagi e gamberi, la sua bisque 
Cannelloni di vitello e biete, fonduta di Pian Paris 

 
Filetto di manzo grigliato, le sue verdure , pesto d’aglio orsino 

 
 

Tortino morbido al cioccolato fondente Venchi, salsa ai lamponi   
o 

Torta cerimonia nostra produzione 
 

Espresso 
Torta cerimonia di pasticceria  supplemento € 3 a persona 

Vini della casa € 50,00 
Non sono compresi liquori amari super alcolici bevande extra 

 
Menù bambini 

€ 15,00  
 

Si prega di avvisare anticipatamente per qualsiasi intolleranza o allergia  
Per i signori celiaci noi proponiamo alimenti senza glutine ma non possiamo 

garantire la non contaminazione da glutine 



Trattoria Castello 
Piazza Marconi 3 Prato Sesia 

Tel 0163 852149  
Riposiamo il Mercoledì  

Condizioni di vendita 
I presenti menù sono validi per un minimo di 12 persone 

Conferma del menù ed eventuali variazioni entro una settimana della data della prenotazione 
Conferma del numero minimo garantito dei partecipanti, due giorni prima. 

Nel caso in cui il numero dei partecipanti sia inferiore al numero minimo garantito, 
il prezzo concordato del menù verrà calcolato sul numero minino garantito dei coperti. 

 

Proposta menù primavera 2026 
 

Baccalà mantecato all’olio vergine 
Insalata di petto d’anatra confit e germogli primaverili 
Mocetta nostrana , pomodori e stracciatella di bufala 

Strudel alle verdure novelle e scamorza affumicata 
 

Risotto alle punte d’asparagi, mantecato alla robiola  
Fusilloni di grano matt, ragù di cortile alle erbe 

 
Filetto di maialino cotto a bassa temperatura, salsa all’aglio nero di Voghiera 

 
Semifreddo meringato, insalata di fragole 

o 
Torta cerimonia nostra produzione 

 

Espresso 
 

Torta cerimonia di pasticceria  supplemento €3 a persona 
Vini della casa € 40,00 

Non sono compresi liquori amari super alcolici bevande extra 
 

Menù bambini 
Prosciutto e salame 
Fusilli alla pizzaiola 

Scaloppine alla milanese e patate fritte 
Dolce 

€ 15,00 
 

Si prega di avvisare anticipatamente per qualsiasi intolleranza o allergia  
Per i signori celiaci noi proponiamo alimenti senza glutine ma non possiamo 

garantire la non contaminazione da glutine 


